1) In riferimento al servizio di lavanderia, si chiede conferma che il protocollo di decontaminazione,
disinfezione e sterilizzazione e le schede tecniche e di sicurezza dei prodotti utilizzati debbano
essere presentate in sede di progetto offerta solo nel caso in cui il servizio sia svolto internamente.

2)Si chiede se strumenti quali, a titolo esemplificativo, termometri , misuratori di pressione,
saturimetri ecc. siano di proprieta dell’Ente o se debbano essere forniti dalla ditta aggiudicataria.

3) In riferimento alla pianta organica pubblicata sul sito si chiede quale, tra le figure elencate,
svolga attualmente la funzione di coordinamento, cosi come richiesta da Capitolato.

4) Alla luce dell’art. 4 del bando/disciplinare, in cui € indicato il costo complessivo di €

80.000 relativamente ai servizi alberghieri, di pulizia e di lavanderia e tenuto conto che tale
importo, seppur indicativo, non trova riscontro con i dati forniti da pianta organica, si chiedono
ulteriori specifiche in merito al servizio di ristorazione e, nello specifico, quante ore giornaliere di
cuoco e aiuto cuoco vengono attualmente erogate.

5) Si chiede di conoscere, se possibile, il quantitativo medio annuo in Kg di biancheria personale
degli ospiti lavata.

RISPOSTE

1) Si conferma la Vs. interpretazione in caso di affidamento all'esterno del servizio lavanderia;

2) gli strumenti devono essere forniti dalla cooperativa

3) La figura di coordinatore non risulta nella pianta organica pubblicata sul sito

4) In via del tutto indicativa si evidenziano le ore giornaliere effettuate dal cuoco e dall'aiuto cuoco.
Questi svolgono un turno giornaliero 8.00 — 13.30 e 17.45 — 20.15 con la presenza di un operatore
per turno, restando inteso che ogni soggetto offerente ha ovviamente piena autonomia organizzativa
per l'espletamento del servizio richiesto;

5) Non essendo disponibili dati di riferimento, si ritiene che per il parametro utilizzabile per un
calcolo attendibile sia il numero di ospiti indicati nel capitolato d’appalto.





